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nank szakacs-kiképzést. Kovetkezd latogatisom alkalmaval letdrten tudatta: egye-
temi diplomaval rendelkezvén talképzettek vagyunk, minket torvényileg nem ve-
hetnek fel a tanfolyamra.

Igy maradtunk irok.

Mindebbdl az a tanulsag, hogy érdemes valni. Minél elébb, annil jobb. Aki fGz-
ni tud, az nincs a parjanak kiszolgaltatva. Gy&zzik le a kor altal rank er&szakolt
kispolgari hajlandésagunkat. Alljunk két libra, a tiizhely elé. Aki f6zni tud, az a
kozdsséget szervezi és uralja,

95-ben Iowa Cityben voltam 6sztondijas itdé hirom hénapig. Voltunk vagy
nyolcvanan irok a vilig minden tdjar6l, és torténetesen egy kedves Gceaniai szin-
mdiroval lett kézos flirdGszobam és konyham, aki szintén tudott f6zni. A tobbiek
nem tudtak. Két héten belil ndlunk étkezett a tarsasag elitje, mi lettiink a kézpont.
Fizették a nyersanyagot, és rendeltek, mi beszereztilk a nyersanyagot és megf6z-
tilk. Kerékpart vettem hasz dollarért, Ggy jartam bevisarolni. Ocednia és Magyar-
orszag irodalmi hirnevét, bizton allithatom, hallatlan mértékben noveltik, Kulina-
ris szempontbdl én lettem a legnépszeribb magyar ir6 a vilagon.

KOROSI ZOLTAN

A rantott csirke bore

,Alom ez, dlom, tehit csupa csalékony, tiinékeny, megfoghatatlan habféleség, ordog tudja, mi, van
azonban ebben egy kis finom kacsaporkolt vagy egy sziiresolhetd, finom kis hisleveske hosszi tészti-
val, amely kilbg az ember egyik szdja szogletén, hogy e dolgok ebben az dlomban mégiscsak némi fi-
gyelmet érdemelnek ugyebar.”

Néhany évvel ezelott Nagy-Britanniaban egy lap korkérdést intézett a szerzéihez
és olvasoihoz, miképpen tudnik meghatirozni a hosszan tartd szerelem, a kie-
gyensilyozott parkapcsolat, lényegében az ember mint tarsas lény boldogsaganak
a titkat, A nem hivatalos versenyt egyértelmden egy angol haziasszony nyerte, aki
a kiegyensiulyozott hazassag titkat egyetlen mondatban foglalta Gssze:

,Etetni kell a bestiat!”

Garcia Marquez szerint kilenc éves kordig minden lényeges dolog megtorténik
az emberrel. Alighanem igaza lehet, mert ha j6l szimolom, én kilenc évesen az al-
talanos iskola harmadik osztalyaba jartam, azaz alapélményként megszereztem
mar a napkézis ebédek-uzsonnik és a vidéki rokonlitogatasok életre sz6l6 benyo-
masat. (Tudjuk, akit elborzasztott a katonai ebédlék zsirostilcas-mGanyagpoharas-
paradicsomoskdposztas pokla, az soha nem volt napkézis. Es aki kételyekkel telve
megkostolja a levest a gimndziumi/egyetemi menzin, mielStt behunyt szemmel,
elszantan kanalazni kezdené, az nem volt elégszer rokonlatogatison.)



Mas kérdés, hogy a tapasztalat driga kincs, ellenben az evéssel azért mindig
baj van.

Kezdetben, amig kicsi és ontudatlan az ember, Ggyse tehet mast, elviseli, hogy
etetik, bekapja, amit a szdjaba nyomnak.

Eszi, mert nem kap mast.

Késébb se sokkal jobb a helyzet, kamaszkorod legszebb nyardig is csak meg-
mondjak, eléd rakjik — lasd: napkozi és rokonok — mit szeress és mit egyél. Kony-
vek a hénod alatt és a fejed tetején.

Amikorra pedig mar megjon az étvagyad és ennél is folyamatosan, szerencsés
esetben elkerllsz a szulGi haztél, és Ggy sincsen elég ennivald.

Kovetkezik néhany elhanyagolhat6 évtized, ezeket lényegében meghatarozhat-
juk agy is, mint a raforditott id6, energia és figyelem, és a valaszthatd fogasok
mennyisége és mindsége kozti forditott aranyossag éveit. Kezdetben viszonylag
sok idét és kevés pénzt fordithatsz evésre, anndl tobbet arra, hogy ezt a keveset
sok idé alatt elérd. A baj csak az, hogy késébb, amikor mar javul az arany (jo eset-
ben a bevitt tipldlék halmazillapotit tekintve is), egyre jobban vigyazni kell, mit
eszel, mennyit és mikor. Vagyis mire ehetnél, akkor mar Ggyse ehetsz szabadon.

A vége felé pedig bezarul a kér: oriilsz, ha enni kapsz, ha kapsz, s tgyis azt
eszed, amit eléd raknak, koszond meg, ha a szadba adjak.

Az evés titkair6l és a bennink vandorlé anyagokrol sok nagy mi beszél, arrol
azonban hallgat az irodalom, hogy sajndlatos modon az irds és az evés kizarjak
egymast. Ehgyomorral lehet imi és gondolkodni, az alhasi vérbGség azonban in-
kabb csak a bolcselkedésnek kedvez, Komoly irdk szinte teljes életmiive meghata-
rozhato Ggy is, mint a reggeltdl az elsé evésig elteld id6, a vilagra kihegyezett fi-
gyelem, a létbevetettség, azaz a mind erGsebb éhezés metaforija,

A vilagirodalom, mint az éhezés leirasa.

Tegylk hozza, példanak okaért a futball is ilyen: kétszer negyvenot perc alatt a
kozéppilyan az ember joeskin dtgondolja, mit nem kellett volna ennie a mérk&zés
el6tt. Oszton és intellektus titokzatos parbeszéde igenis kénnyebben megy, ha
ures a gyomor. (Nagy kulonbség viszont, hogy egy jol sikertlt mi (novella, vers,
regény) megirasa utin remekil, mig egy jol sikertlt futballmérkézés utan egyalta-
lan nem lehet enni. Kedv és készség itt forditva mkodik.)

Altalanos tapasztalat, hogy a betegségeik, szerelmi csalodasaik és sportsérilé-
seik felsorolasan kiviil az emberiség tGlnyomo része a legszivesebben az altala na-
gyon szeretett €s nagyon utilt ennivalokrél beszél szivesen. Hogy a vidéki rokon-
latogatas tematikajanal maradjak, a tarsalgasuk jelentGs része belSheté nagyjabol
egy szelet mintaszerGen levagott hazi sonka és a vastag, redézott fold, cukrozott,
forralt tej, illetve a zsirtdl vizenyds panirQ rantott csirke széros, siletlen bére k-
zott, (Mindig megdébbentett, hogy egy-egy latogatasunk alkalmaval milyen iszo-
nyatos mennyiségl csirkét dontott le a vész, Ggy, hogy a labukat rantott alakban
rogton a cirddas szegélyd, fehér talakba lokte — becsléseim szerint a sok elhunyt
baromfi maradéka még hetekig keringhetett a konyha és az étkezdasztal kozott, s
mindezt be lehetett szorozni az Gjabb és Gjabb meglatogatott rokoni hazakkal.)

Okos tudésok allitjak, ha az emlékezet az agykéreg egészének funkcidja volna
- alkotérészeinek valamiféle dinamikus ¢sszemiikodése vagy elektromos alléhul-
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lam-mintdja, nem pedig az egyes agyrészekben statikusan tarolt valami —, az meg-
magyarazna, miért marad fonn az emlékezSképesség még jelentSs agykarosodas
utan is, A bizonyitékok azonban az ellenkezd irdnyba mutatnak. Az amerikai
Ralph Gerard, a michigani egyetem neurofiziologusa kisérletei sorin horcsogoket
tanitott meg egy egyszerl labirintus bejardsara, aztin majdnem a fagypontig leht-
totte, mintegy mesterségesen hibernalta ket a hltdszekrényben. A hémérséklet
olyan alacsony volt, hogy az illatok agyiaban minden mérhetd elektromos teveé-
kenység megsziint. Ha az emlékezés dinamikus felfogisa igaz volna, akkor a ki-
sérlet a labirintus sikeres bejarasinak minden emlékét tordlte volna. Am a horeso-
gok felmelegedéstk utin emlékeztek, vidiman téblaboltak a labirintusban tovabb.
Igy hat a jelek szerint a meméria az agy specifikus helyein lokalizilodik, és sGlyos
agysérilés utin az emlékek fennmaradasa alighanem a ktlonféle helyeken redun-
dansan tarolt statikus emléknyomoknak kdszénhetd,

Ugyancsak okos tudosok almélkodnak azon, hogy a genetikus tudasunkhoz
képest mennyire rovid is az emberi emlékezet — jo, ha még a nagysziileinkre em-
lékeziink, fényképekkel, legendakkal felidézédnek az & sziileik, nagyszileik is, de
aztan véget ér a sor.

Egyébként azt is mondjak, hogy az emberi észlelési funkcidk kozil a szaglas az
Osi limbikus rendszer egyik részéhez kapcsolédik, s mint ilyen, éppen ezért mind
az emlékezetet illetGen, mind az €lmény intenzitasat illetGen a szagélmény elemi
hatasa lehet — mondjuk igy, olyan élmény, amit ellen védekezni Ggy se lehet.
(,Orrocskik, nagy-budapesti-szerelmes-regény”, csak ennyit mondok.)

Hus.

Nyers his meg szalonna,

Voros és fehér, remegé kockak.

Nagy, vorosszin, tepsinyers htisokra emlékezem.

Husszag,

Nyers hast enni.

Asszony verve, pénz szamolva, konyv olvasva, has nyersve. (porkolt kanalva
stb).

Apai nagyapam emlékét tobbek kozt egy sargaréz pecsétnyomo is Grzi; a fo-
gantyls, kerek fémlapocskan csikofej diszeleg, alatta a cirkalmas K és Fbetlk. Ka-
lovits Ferenc. (A Kalovits horvit név, a csaladi hagyomany szerint Maria Terézia
idején, a betelepitéseknél, tin régebben keriltek erre az alpokalji tajra az elsé Ka-
lovitsok.)

Alacsony, tomzsi ember volt, hirtelen haragt, kénnyen feldiihodé ember, igazi
horesogtermészet. Mindig hofehér ingben jart, kopaszra borotvalt fejéhez hatalmas
bikaszarv bajuszt nGvesztett, Felesége Takacs Miria, mindenben az ellentéte, csen-
des, az alazatossagig hallgatag asszony.

Ot gyereket hoztak a viligra, mind az 6t fia, nagydarab, széles valla, kéksze-
md, hasos orrG, dombora homloka emberek. (Sok évvel késébb, amikor az eskii-
vémon (allofogadas!) megjelent a rokonsag, débbenten lattam ezt a hasonlosagot.
Mind az ot Kilovits-fia kék szemi volt, hasos orr, dombora homloka. S minda-
hanyuknak fiai sziilettek, kékszemd, dombora homloka férfiak. Mi tobb, még az &
fiaiknak is jorészt csak fiaik szllettek, kék szem@, domborG homlok... és igy to-



vabb. Ot alltunk az Gnnepre feldiszitett hazassagkots teremben, és ha nem akar-
tam is, de a sok-sok ismeretlen arcbél, a szemekbdl, orrokbél és homlokokbél az
én arcom, a szemem, az orrom nézett vissza ram. Ez se volt kénny( délutan.) Sze-
lestén laktak, pontosabban az akkor még kulonallo FelsG-Szelestén, Szombathely-
t6l vagy tiz kilométernyire,

Nagyapam volt a falu hentes-mészarosa, vendéglét is tartott, nagyanyam pedig
a szemkozti sarkon miikodé Hangya-szovetkezeti vegyesboltot vezette, f6zott, si-
tott, mosott, ott volt a kocsmaban is. A fidkat igy féként a csalad mindenese, Bird
Margit nevelte, akdrha a sajitjait. O még ma is él, ugyanabban az utciban van a
haza, az utcai szobajaban sargulé fényképek lognak a falon, nagybajusza ember,
vakito fehér ingben.

Az ot fidgyereket Ggy tanittattdk, hogy a sok tennivalo kozul egy-egy szakma-
hoz értsenek, s tovabb vihessék az alakul6 kis birodalmat. Egy szakacs lett, egy fG-
szeres, egy konyvels, egy hentes-mészaros, egy pedig akkor még csak iskolaba
jart.

A haznil szinte minden nap volt disznéolés, illetve a vagohidrél hoztik a fél
marhakat, ha kellett. A falu melletti hatalmas vadaszparkban marvanyozott falakkal
allt a torok féherceg, Kemal Juszuf vadaszkastélya, ahova kerekes kiskocsin vitték
a Kilovits-fitk a hast. Nem a torokoker etették; a féherceg szelindekekkel vada-
szott, azoknak. Hossza lancra kototték dket, amig a fiok bevitték az aznapi kon-
cot, az udvaron hegyes vascolopok alltak a foldbe asva, arra kellett a htsokat fel-
tizni, hogy a kutyak ne porosat faljanak. Aztan rohanni kifelé, mielétt a jatékos
kedvi vadaszsegéd leoldja a lanctartd bilincset.

Az Gt mentén, az egyik deszkakeritéses haznal mindig veszettlil ugatott egy ku-
tya, de Ggy, mintha lesbdl timadna, megvarta, amig a kocsi a kerités kozepéig ér,
akkor ugrott a deszkdknak, ki akarna donteni, horgott és ugatott, a fejét, az orrat is
kidugta a réseken.

Egy este, mar hazafelé az etetésbdl, apam, illetve az a fia, aki majdan az apam
lesz, nem szaladt el a kocsival, hanem megvarta, amig a vicsorgd fogak, a fényes
orr megjelenik a deszkak kozott, és aztan a nagy, fanyeld hasszeletelS kést villam-
gyorsan végightzta az orr tovénél.

Mint amikor a friss di6héj nyilik szét.

Nagyapamnak két igazi specialitisa volt: a sonkapicolas és a sajit recept alap-
jan készulé debreceni.

A konyhaséval és salétrommal besézott s fokhagymaval, borssal és koreand-
rummal fliszerezett, 5-10 hétig a sajat levében forgatott hus levasitva, tobbnyire
kilon fustolé kamraban, szabadon zsinegre flzve rovidebb vagy hosszabb ideig
fuston all. A szalonna fiistdlése annyiban kiillonbozik a hisétél, hogy szarazon be-
sOzva vagy paprikizva 16g a fustolében. A huasfiistolésnek célja, hogy a friss hast
hosszabb idére menthessiik meg a romlastol. A flstolés igen izletes, kiilondsen a
sonka, az oldalas, a fustolt kolbasz. A péacolas és fistolés konzervald hatasa abban
all, hogy egyfeldl vizet vonnak el, masfeldl pedig a so, illetGleg a fust egyenesen is
gatolja a gombak szaporodasat, Pacolas kdzben a pacbdl sok s6 atmegy a hasba,
utébbibdl pedig bizonyos részek kioldédnak, éspedig nemcsak a foszforsavas és
kaliumsok, hanem a kivonatanyagok és részben a fehérjefélék is. A pacolt hias ez
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okbél igen sbs iz(, emelett szivosabb és keményebb is. Legkevésbé torténik ez
még a disznbhassal, amelyben a sok zsir a pac beszivargisinak atjat allja.

Fustolé anyagul a fat, szalmit, ganajt, faecetet vagy flistés vizet haszniljak. A
fak kozul a tolgy és a fenydfa a legalkalmasabbak a fust6lésre,

A kuilonleges Kalovits-féle debreceninél a levesesség volt a lényeg; a rovid ide-
ig, de erGs flston tartott, erGsen fliszerezett debreceni megfézve olyan sok levet
eresztett, hogy valésiggal szertefrocsdgott a voroses, nyershiisszin 1€, ha valaki be-
leharapott, vagy a villajat belebkte. Ambar villival nyilvin nem ette senki azt a
debreceni pirost; kenyérrel és frissen reszelt tormaval igen, villaval minek. Ha
pangott a konyha az étteremben, netin csak ivis miatt tért be mindenki a kocsma-
ba, nagyapam sz6 nélkil megfézetett egy par debrecenit, s gratisz kivitette vala-
melyik vendégnek. A tébbiekkel mar nem volt gondja: a debrecenivel Gsz6 illatfel-
hé pillanatok alatt levette Sket a labukrol.

A kozépsd fiat, majdani apamat, aki egyébként is gyakorta szolgilt fel a kocs-
maban és a vendéglSben, hentesnek-mészarosnak, pincérnek tanittattik.

Receptek és fiiszerek.

Koriandrum és majoranna. Kémény, paprika és bors. So.

A piaclé a nagy ezustszin fazékban.

Apamat 1951-ben behivtak katonanak, Szegedre, majd egy éjszakat adtak neki,
hogy a hiarom eléje tett névbdl (Kévari, KSszegi, Krosi) valasszon maganak egyet,
mert kotelezGen mennie kell a tiszti f&iskolara.

Addigra a kocsmat és a vendéglét elvették, allamositottik, a Hangya-bolt is
megsziint, lehetett valasztani: kulaklista vagy féiskola.

Kemal Juszuf f6herceg kastélya ma jobbara rom, a hajdani kastélypark pedig
arborétum. A vascolopoknek nincsen nyoma.

Budapest, Hungaria kort.

Négy éves voltam, amikor az akkor még falunak szamit6 Marcaliba koltoztink.
Ot évig laktunk ott, emlékszem a poros, saros utcikra, az egész telepiilésen egyet-
len egy olyan keresztez&dés volt, ahol két Gt merdlegesen metszette egymast. Te-
lente tobbszor is mentiink disznéolésre; a sajat, hizlalasra kiadott allatunkért is,
meg sok mas helyre, ahova apamat mint béllért hivtak,

Piros zomanch vijdlingban mostik a beleket, évatosan tapogattdk, nem lukas,
nincs-e benne csomé.

A sziirke vizben 4z6 belek szaga.

A viz és a bél koztes allapota, a sziirkeség, ahol a kettd egymasba olvad.

A két hatso csulkénél fogva felszogezett disznd az udvari keresztfan, a kisbalta-
val és késsel felhasitott has, a mar kibelezett belsé kékes szivarvanyhartyaja.

Nyaranta, amikor egyedil voltam a gyenesdiasi Balaton-parton, azt a kolbaszt
ettem, kenyérrel, paradicsommal és paprikdval, amit ilyenkor toltottek a német
gyartmanya daraléval, a tobb mint szdz éves, megfeketedett, sargaréz csévi hur-
katoltével. Debrecenit nem; az mar szilveszter tdjan elfogyott, akarmennyi készilt,
nem volt elég. A vordses lé frocsogése a télhez, az Gjévhez tartozott,

Sonkit is ettem, el6bb vékony szeletet vagva, majd felkockazva, Sttott a Nap,
én meg éreztem a paclé illatit, Nyar végére a maradék cstilkokon kidlt a so.



Ezt a szagot, ugyanigy, a szél, a kozeli viz, a régi falak, a flszeres novények és
a pacolt sonka egymassal keveredg illatat évekkel késGbb éreztem Gjra: Lisszabon-
ban, a Theatro National melletti ferde utcacskan alltam, kozel a Tejo-parthoz, a
Rossio tér mellett. Ezen az utcan, végig, mindkét oldalon olyan vendéglék sora-
koznak, ahol a kijarathoz sonkakat és csokorba fogott fiiszereket aggatnak a pin-
cérek és a vendéglGsok: nagy, sirgabarna és vorosszin sonkak, mellettitk a zold
csokrok. Akkor lattam elGszor, hogy a sonkat milyen szépen is lehet vagni. A vé-
kony hasszelet, mint a puha selyem.

(Mas kérdés, hogy ott a sonkak alatti Givegtarolokban jokora homarok vivtiak
osszekotozott ollokkal az utolsd csatdikat, s az éttermek afféle kedvenceimmel is
szolgaltak, mint példaul a faszénen ropogosra stitétt, durva szemcsés tengeri soval
meghintett szardinia és az alentejo-i modon elkészitett sertésragu, fehér kagyloval,
bé, fehérboros 1ével.)

Nyolc évig — ennyi ideig laktunk Angyalféldén — nap mint nap egy kis piac, s a
piacsz€li, utcara nézé hentesbolt elétt jartam el. Vorosre mazolt ventillator keverte
kifelé a levegdt, még az utca tiloldalin is derékmagassagban Gszott a nyers hasok
szaga, elég volt csak el6re hajolni, s maris nyirkos, tapadés lett az ember bére, ne-
héz zsircsikok ultek a ruhdra, a gallér mogé.

Csillogtak a csempék odabent.

Nyolc év, ez elnagyolt szamitas szerint is annyit tesz, hogy korilbelil otezer-
szer mehettem el a bolt el6tt. (Tébbszor is, mert sokaig a fiam kedvenc foglalatos-
saga volt a ventillatorokat nézni, s ezt, a hentesbolt ventillatorat kiilonosen szeret-
te, talan a nagy, vorosre mazolt lapatok miatt. Alltunk a jardaszélen, 6 a nyakam-
ban, és néztlik a forgd kereket.

Vorosre mazolt, egyre csak korbefordulé kerék.)

Odabent, a boltban egyébként soha nem voltam.

Nem is tudtam volna bemenni.

Felfordult a gyomrom az onnan kidramlé szagoktél.

Egy fényképen, ami ebben a hajdani lakasunkban készilt, a fiam all az ablak
el6tt. Széke, kékszemd kisfia, hofehér trikbban fél se érte még a konyhaaszralt. A
fenykép éppen azt a pillanatot 6rokitette meg, amikor a viaszos vaszonrdl elcsent
egy rad kolbaszt, hossza, tolggyel fustolt, pirosra érlelt paros kolbaszt, apam daral-
ta és toltotte, & vitte el a fistol6hoz is.

A kolbasz még nagyobb volt, mint a fiam, a vége leért a konyhapadloig,

Kilog az ember egyik szaja szogletén, és a dolgok, ebben az dlomban, mégis
némi figyelmet érdemelnek, ugyebar.

Evekig igy-Ggy kibajtam a kotelezettség alol: soha nem mentem el apimnak
segiteni a kolbasztoltés, sonkapdcolds dolgaiban.

Most, ezen a télen Ggy tint, megoldodik a helyzet: a fiam ment el a baratjaval
apamékhoz, 6k dardltak, toltottek, tették, amit kell.

Debrecenit is készitettek; apam boldog volt, hogy végre van, akinek megtanit-
hatja az apjat6l megorokolt titkokat. Az elmondas szerint valésaggal tobzédott: pa-
rancsokat osztogatott és tandcsokat adott, irdnyitotta a két fiat. Nem tudja, hogy a
fiam a hazaérkezése utan csak annyit mondott, 6 még egyszer nyers hishoz hozza
nem érteti a kezét,
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Osztén és akarat: a horesdgok, ahogy felmelegitve megtaliljdk a régi utat a la-
birintusban.

Az egyik legkedvesebb ételem receptjét, ha masok halljak, egy darabig jéindu-
lattal mosolyognak, aztan hitetlenkedve és elborzadva bamulnak ram.

Hazi gyGrasa tésztabdl tirds csuszat készitiink, Természetesen nem kockakat,
hanem hossza csikokat, macsikot, vagyis malcsikot, tirés malcsikot, ahogyan Vas
megyében mondtik.

A mar taroval béségesen bekevert tésztat alaposan lepiritjuk, hogy csaknem a
feketeségig megégett legyen az alja. Amikor ez készen van, gy, forron egy mély-
tanyérba rakjuk, és hideg tejet ontiink ra. Kandllal essziik, okosan adagolva a tej-
ben olvadoz6 tarédarabkakat és a legizletesebb, megégett tésztadarabokat. A ve-
gén ugyse marad mas, mint néhdny kanalnyi langyos tej, s a tej szinén a tésztarol
odakoltozott zsiros korok.

Tobb mint fél éve mar, hogy anyamat hetente hordjuk kemoterapias kezelésre
a Kékgolyo utcaba. A fogyd haja fehér, mint a tej.

Szeretett tésztat gyGrni, sokdig fel se mertlt, hogy boltban venne ilyesmit, aztan
évekkel ezeldtt egyszer csak azt mondta, egyszerdbb is, és van az olyan jo, mint
amit otthon csinal.

Forrésag van ebben a hirtelen jott nyarban, all a varosban a levegs, mintha egy
raboritott, zsiros mosogatérongy nyomna lefelé a szik eget.

Olvadozik a roml6 aszfalt, odasiilt tészta fiistje szivarog, amig este ra nem ontik
a fehér fényuket a lampak.

Mint amikor a friss di6héj nyilik szét.

Vorosre mazolt, egyre csak korbe fordulé kerekek.,

Még az utca taloldalan is derékmagassagban Gszott a nyers hasok szaga, elég
volt csak elére hajolni, s maris nyirkos, tapadés lett az ember bére, nehéz zsircsi-
kok ultek a ruhara, a gallér mogé.

Felfordult a gyomrom az onnan kiaraml6 szagoktol.




